	دانشكده كشاورزي نيشابور                                                         گروه :09
كل واحدهاي درسي رشته : کاردانی پیوسته صنايع غذايي(كنترل كيفيت مواد غذايي)  به تفکیک نیمسال ارائه برای ورودیهای 1397 به بعد                 

	رديف


	كد درس
	عنوان درس
	نوع درس
	تعداد واحد درسي
	تعداد ساعت درهفته
	پيشنياز


	همنياز

	
	
	
	
	تئوري
	عملي
	تئوري
	عملي
	
	

	1
	5208
	شیمی تجزیه و آزمایشگاه
	پايه
	2
	1
	2
	3
	
	

	2
	5207
	شیمی آلی
	پايه
	2
	-
	2
	-
	

	

	3
	5209
	بیوشیمی
	پايه
	2
	-
	2
	-
	
	شیمی آلی

	4
	5206
	ریاضی عمومی
	پايه
	3
	-
	3
	-
	
	

	5
	9101
	زبان خارجی
	عمومي
	3
	-
	3
	-
	
	

	6
	5214
	اصول و کاربرد رایانه
	اصلي
	1
	1
	1
	3
	
	

	7
	8856
	مهارتهای زندگی دانشجویی
	عمومی
	2
	-
	2
	-
	
	

	8
	5218
	میکروبیولوژی مواد غذایی
	اصلي
	1
	2
	1
	6
	
	

	9
	9108
	آیین زندگی  (اخلاق کاربردی )
	عمومي
	2
	-
	2
	-
	
	

	10
	5210
	شیمی فیزیک 
	پايه
	1
	1
	1
	3
	شیمی تجزیه و آزمایشگاه 
	

	11
	9118
	زبان فارسی
	عمومي
	3
	-
	3
	-
	
	

	12
	5228
	استانداردها و قوانین مواد غذایی
	اختصاصی
	2
	-
	2
	-
	
	

	13
	5212
	شیمی مواد غذایی
	اصلي
	2
	-
	2
	-
	بیوشیمی
	

	14
	5216
	تجزیه مواد غذایی 
	اصلي
	1
	2
	1
	6
	شیمی تجزیه و آزمایشگاه 
	

	15
	5217
	تصفیه آب و فاضلاب
	اصلي
	2
	-
	2
	-
	میکروبیولوژی مواد غذایی
	

	16
	5219
	زبان تخصصی
	اصلي
	2
	-
	2
	-
	زبان خارجی
	

	17
	5215
	اصول و روشهای نگهداری مواد غذایی
	اصلي
	2
	-
	2
	-
	میکروبیولوژی مواد غذایی
	

	18
	5211
	آمار و احتمالات
	پايه
	1
	1
	1
	3
	
	

	19
	5220
	ویژگیهای فیزیکی مواد غذایی
	اصلي
	2
	-
	2
	-
	شیمی فیزیک 
	

	20
	9126
	کارآفرینی 
	عمومی
	2
	1
	2
	2
	
	

	21
	5222
	تغذیه کاربردی
	اصلي
	2
	-
	2
	-
	شیمی مواد غذایی
	

	22
	5221
	سم شناسی و مسمومیتهای غذایی
	اصلي
	2
	-
	2
	-
	شیمی مواد غذایی
	

	23
	5223
	اصول فرایند مواد غذایی
	اصلي
	1
	1
	1
	4
	شیمی مواد غذایی
	

	24
	5225
	کنترل کیفیت مواد غذایی 1
	اختصاصی
	1
	1
	1
	4
	شیمی مواد غذایی
	

	25
	5229
	سیستم HAACCP در صنایع غذایی
	اختصاصی
	1
	1
	1
	4
	میکروبیولوژی مواد غذایی
	

	26
	9122
	تربیت بدنی 
	عمومي
	-
	1
	-
	2
	
	

	27
	9128
	دانش خانواده و جمعیت
	عمومي
	2
	-
	2
	-
	
	

	28
	9102
	اندیشه اسلامی 1 (مبدأ و معاد )
	عمومي
	2
	-
	2
	-
	
	

	29
	5213
	اصول سرپرستی
	اصلي
	2
	-
	2
	-
	
	

	30
	5227
	ارزیابی حسی مواد غذایی
	اختصاصی
	1
	1
	1
	4
	شیمی مواد غذایی
	

	31
	5224
	اثر فرایند بر ارزش غذایی
	اختصاصی
	2
	-
	2
	-
	اصول و روشهای نگهداری مواد غذایی
	اصول فرایند مواد غذایی

	32
	5226
	کنترل کیفیت مواد غذایی 2
	اختصاصی
	1
	1
	1
	4
	کنترل کیفیت مواد غذایی 1
	

	33
	5230
	روشهای سریع ارزیابی مواد غذایی 
	اختصاصی
	1
	1
	1
	4
	شیمی مواد غذایی و میکروبیولوژی مواد غذایی
	

	34
	5232
	کارآموزی
	اختصاصی
	-
	2
	-
	240
	گذراندن دو سوم واحدهاي درسي
	

	جمع كل واحدهاي درسي رشته صنايع غذائي(كنترل كيفيت مواد غذايي)  
	56
	18
	جمع كل:74

	توضیحات :

	استاد راهنمای گروه صنایع غذایی،دکتر مشکانی


